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rande famiglia,
8 g
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una

condivisa. Oltre un secolo di

grande  passione
storia da cinque generazioni:
dal bisavolo Antonio all’attuale
amministratore Italo, che
insieme ai suoi figli Anna

e Andrea porta avanti la
tradizione di un’azienda che

ha sempre cercato e trovato

gRIA

VENTURA: Fu \ge—_

nel lavoro, nella ricerca e nella

qualita valori essenziali ed

autentici. Insieme alla famiglia

Maschio intere generazioni di

viticoltori, distillatori, enologi,
enotecnici sono cresciute e si
sono formate. Condividendo le
stesse esperienze e la voglia di
innovazione e di qualita su ogni

aspetto creativo e produ,ttivo.
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rande esperienza emerge modo di essere e di P

e valori semplici, forti e irrinunciabili. Il lavoro \

“al quale Bonaventura Maschio contribuisce ogni
e i suoi distillati.




1903

At
Anno di nascita
di Bonaventura,
il Maschio che
ha portato la
passione di famiglia
verso un'azienda
strutturata.

—O

La Distilleria Bonaventura
Maschio ha un ruolo
attivo in un'iniziativa
volta a modificare le
norme italiane sulla
distillazione dell'uva
intera, una produzione
non consentita prima.

1999

La Grappa 903
Barrique, anticipando
le tendenze dei
consumatori,
esordisce nel mercato
on-trade ed in breve
tempo ¢ la grappa
pil bevuta nei
ristoranti e nei bar
italiani (Nielsen 2017).

Bonaventura Maschio
amplia la sua gamma
producendo e
importando distillati
mirati al crescente
interesse per la mixology.

D HEART
BONAVENTURA
MASCHIO

TiramisU, il dolce
che scalda il cuore
di ogni italiano,
intrecciato con

i nostri piu cari
ricordi d'infanzia e
allegri incontri di
famiglia, ora e un
liquore.

L'ltalia € in pieno boom e
la Distilleria Bonaventura

Maschio lo abbraccia con una
serie di liquori sia innovativi
che tradizionali.

1950

'—E-Eg?

Cio porta alla
nascita di Prime
Uve. Con questo
rivoluzionario
prodotto la
Distilleria B.M.
cambia il modo
di bere i distillati
a base di uva.

1987

i

L

r

Anno fondamentale
per Bonaventura
Maschio che inizia
ad importare e
distribuire alcolici
selezionati dal
mondo.

2007

I nuovo Amaro
Bonaventura onora
le 5 generazioni

di distillatori della
famiglia Maschio
con un liquore che
richiama tutte le
conquiste di

un arco
temporale
di 3 secoli.

_-—=—-®«-——_.f

Prime Uve Bianche
é ingrediente

del cocktail
realizzato da Leo
Ko, bartender
campione alla IBA
World Cocktail
Competition 2023
(categoria low abv).

2023




NASQO: fruttato, fine, floreale.

GUSTO: elegante, aromatico, ricco di sfumature.

SERVIZIO: da degustare preferibilmente
a temperatura fresca.

RME UV

3 NRiE

[ . DISTILLATO D'UVA, SOLE
\J € MERAVIGLIA

Prime Uve viene distillata esclusivamente dagli acini della migliore uva
maturata al sole, che ne caratterizzano |'originalita.
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Dopo la vendemmia, le uve vengono sottoposte a un’attenta e controllata B NASO: speziato, con note di vaniglia
fermentazione e in seguito distillate sottovuoto a bassa temperatura in alambicchi :_-: ‘ e di frutti di bosco.
di rame, per coglierne Lutte le sfumature aromatiche. ‘ GUSTO: pieno, morbido, intenso
(R Prime Uve Nere, inoltre, trascorre almeno 24 mesi in barrique durante i quali - . B~ o ZHREN0; SR e
£t acquisisce ulteriore ricchezza e complessita. — ol W | y S SERVIZIO: da degustare preferibilmente
&:—.J o - J U (':, : a temperatura ambiente.
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LA GRAPPA
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BARRIQUE

Dedkeata a
Bonavenina Mmz%/b)

fondatore dell” Azienda di Gaiarine,
nato nel 1903, le cui ricerche e il cui
lavoro hanno costituito una pietra
miliare nel campo dell’attivita
distillatoria. 11 suo metodo viene
qui riproposto, secondo un
perfetto equilibrio tra vinacce
diverse, distillate in speciali

alambicchi di rame.

Profumo: delicato, speziato

con note di frutta matura.

Gusto: morbido ed equilibrato,

di grande persistenza.

bl

BONAVENTURA
MASCHIO

Dedhrata a
Bonaventnra Mg_c%/ﬁ,

fondatore dell’ Azienda di Gaiarine,
nato nel 1903, le cui ricerche e il cui
lavoro hanno costituito una pietra
miliare nel campo dell’attivita
distillatoria. Il suo metodo viene
qui riproposto, secondo un pertetto
equilibrio tra vinacce diverse,
distillate in speciali alambicchi

di rame.

Profumo: intenso fruttato e tloreale

con note di mela e erbe aromatiche.

Gusto: pieno e Complesso.
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Bohaventrra Masce

Ancora prodotta secondo il
metodo tradizionale originario del
fondatore Bonaventura Maschio,
Novecentotre Riserva d’Autore
vede oggi come valore aggiunto
l'utilizzo  delle pitt  moderne
innovazioni tecniche. La barricaia
la protegge per almeno 18 mesi,
nelle botti ad essa riservate,
fino a garantire una maturita
sapiente e rivelatrice. Il risultato
e molto strutturato, incontondibile
per carattere: schietto, complesso,

estremamente aftascinante.

Profumo: suadente e fragrante,

con sfuunature tostate e di frutta secca.

Gitsto: morbido e pieno, con note
di ciliegia matura miste a sensazioni

tostate di caffé.

LA GRAPP

ARINE




GRAPPA

DA CONVERSAZIONE

Da sempre alla Bonaventura
Maschio si sono prodotte grappe
di qualita, ben conosciute ed
apprezzate. Ancor oggi esse
rappresentano il pitt forte legame
con la nostra terra, con le sue
tradizioni e la sua cultura, con il
gusto della buona tavola e con il
piacere della convivialita. L'attenta
tecnica di distillazione e la cura che
mettiamo nella scelta della materia
prima ne fanno wun prodotto
particolarmente gradito, fruttato
e morbido, che esalta le vinacce
fresche di vitigni prevalentemente

aromatici.

Profumo: intenso ed aromatico,
con note tloreali di glicine e acacia,
miste a sentori fruttati di mela

cotogna e agrumi.

Gusto: morbido e fruttato con note

di pera, fichi secchi e salvia.

GOD SAVE
MOSCATO

GOD SAVE
MOSCATO

@

BONAVENTURA
MASCHIO

GOD SAVE
MOSCATO

L'uva moscato parla il linguaggio
della morbidezza e dell’aromaticita.
Abbiamo voluto regalarle anche i doni
della tinezza e dell’eleganza per tare di

lei una vera regina.

The Queen rappresenta il personale
omaggio che la distilleria Bonaventura
Maschio ha voluto dedicare a questo
amato vitigno.
Scelta di vinacce altamente
selezionate e dolce invecchiamento in
legno la caratterizzano e ne fanno una
grappa di particolare pregio.
Profumo: attascinante e aromatico, vi si
distinguono sentori di fiori e di frutta
esotica, oltre ad un delicato tinale di

spezie dolci.

Gusto: morbido e persistente, con
note fruttate e floreali e una leggera,

piacevole sensazione tostata.
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balsamico e officinale che ricorda

I'aroma evocativo di un prato di
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il colore chiaro, dovuto all'importante
presenza di erbe aromatiche nella sua
ricetta, lo rendono la scelta ideale per
chi ama prodotti naturali e autentici.
NOTE DEGUSTATIVE
Colore: chiaro, dorato.

Profumo: fresco, aromatico, officinale.

o1, Camomilla: Matricaria Chamomilla - 02, Cardo Mariano: Siﬁ;ﬁum Marianum

; 1 03. Menta: Mentha Piperita o04. Piantaggine: Plantago Major Gusto: intenso, balsamico con uno
4 0s. Tarassaco: Taraxacum Officinalis - 06. Timo Serpillo: Thymus Serpillum spiccato finale amaricante.
y W - ’ ~ ] SO T O ~ % o) . - P = , \ B Y \
LAY 07. Genziana: Gentiana L. - 08. Salvia: Salvia Officinalis L. - 09. Arancio: Citrus Aurantivm (il 2, | : Gradazione aloolica:
B ‘
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“Erbe e fiori” si ispira al nostro vecchio
Amaro Bonaventura del secolo scorso,
in cui i fiori sono l'elemento fondante, la
nostra ereditd. Se Prime Uve Bianche &
l'espressione della vigna da cui viene, con
“Erbe e fiori” uniamo alla vigna anche il
giardino profumato. In questo amaro, che
rappresenta idealmente una passeggiata
in un giardino fiorito, troviamo note
floreali di geranio, tiglio e fiordaliso;
accompagnate dall'amaro del trifoglio
fibrino, e rinfrescate dai sentori agrumati
dell'arancia. La chiusura dellamaro e

arricchita dalle sensazioni di mela e pera,

tipiche dell'acquavite d'uva.
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* LAMARO
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AMARO ITALIANO
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“Erbe e spezie” & lamaro che nasce da
Prime Uve Nere, acquavite dal carattere
meditativo che viene affinata in legno e
presenta quindi profumi speziati e tostati.
E sono proprio le spezie il suo tratto
distintivo. 1l territorio di cui vive questo
Amaro é quello della Venezia dei mercanti,
dell'incontro di culture, dellopulenza, dei
profumi e sapori esotici che da quella porta
arrivavano provenienti da tutto il mondo.
Le spezie che sono alla base del suo
complesso bouquet sono la cannella e la
vaniglia, unite alla parte amaricante di
genziana, china, salvia sclarea e arancia
amara; e impreziosite dalle note balsamiche

del finocchio e del carvi, il cumino dei prati.
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TIRAMISU

DI GASA

Colore: nocciola.

Olfatto: sentori invitanti di cacao e caffe,

con richiami ad una struttura cremosa, o UORE OLGE
tipici dell'inconfondibile dolce. B ED

Gusto: pieno e appagante; le note
tostate di cacao e caffe sisposano a
quelle dolci di vaniglia e crema per un
finale lungo e goloso.

Grado alcolico: 16% Vol.

CREAM

Liquore al cioccolato al latte

particolarmente cremoso e strutturato,

prodotto artigianalmente solo con

ingredienti naturali e valorizzato dal
cioccolato belga.

WHITE

Liquore .al. cioccolato bmnco dalla ..

—

texture léggera el elegante, qc%?umsce
deliziose note di vaniglia e latte al
profilo del burro di cacao.
Prodotto artigianalmente con soli
ingredienti naturali.

~ ——

MOZART -

LIQUEUR

= -.‘—;.'-—,-—'

Il cioccolato ed il caffe... due dei gusti pitl popolari
al mondo in un'unica creazione. Coltivati in
condizioni climatiche simili, il cacao ed il
caffé sviluppano gli aromi che ben conosciamo
attraverso la tostatura: é grazie ad essa che
arriviamo a complessi profili organolettici che si
articolano tra dolce, amaro e speziato.
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fixoy 1iquest

Liquore al cioccolato fondente senza

panna eZguindi adatto “ad una dieta -

vegana; realizzato artigianalmente
solo con ingredienti naturali.
Perfetto anche in mixologia.



Di colore intenso, con stumature rosso &
scuro, questo rum si rivela elegante ed -
appagante all’olfatto. Le sue note fruttate si :%

integrano perfettamente con quelle mature SO

dovute al lungo affinamento in botti di
legno. Ha grande equilibrio e armonia,
& elegante e delicato, senza per questo

perdere il suo carattere vivace. Al palato &

ampio e persistente, risulta valorizzato al = @/ﬁ(‘fﬁ ‘-f;ﬁj )

meglio se degustato in un calice generoso.

PPN
Pro_fzmm: sfumature ampie, caratterizzate !'i 181}
\!Q i

da trutti rossi, nocciola, spezie e tabacco.

Solera ,
Gusto: morbido e pastoso, con note di le- 3

gno, miele e liquirizia. [

Rum esclusivo, molto aromatico e di

grande personalita. Di un caldo colore
ambrato, si caratterizza all’olfatto per la
% 20 sua complessita dovuta alla lunghissima

maturazione in botticelle di rovere, mentre
"" al palato si esprime con struttura e vigore,
regalando una sensazione vellutata.

Degustato in un calice ampio, stupira per la

sua capacita di offrire sempre nuovi stimoli

con il passare dei minuti, suscitando cosi
via via emozioni diverse.

Profunio: note complesse di frutta secca e

mou, insieme a tabacco e liquirizia.
Gusto: pieno, vellutato. 1l finale e lunghis-
simo e particolarmente appagante.

o O O

Il pitt lungo e paziente riposo in botti di
legno é il segreto di questo straordinario )
rum. Un “tesoro” pieno di forza e aromi Ve

fruttati esaltati da suadenti note di vaniglia
e mandorla. E un distillato prezioso,
leggermente abboccato e setoso, che si
concede affascinante a chi ha la pazienza di
volerlo conoscere e gustare tino in fondo.
Da assaporare da solo, senza fretta, in

meditazione.

Profumo: bouquet pieno di trutta rossa
matura, vaniglia, mandorla e tabacco.
Gusto: lungo e complesso, con note di
miele in evidenza.



Invecchiamento Solera Dinamico.
Blend di rum dai 3 agli 8 anni

di invecchiamento.

Filtrazione a carbone attivo.

American Whiskey.
American Whiskey tostate.

BOTTI

INVECCHIAMENTO

ATm—
== E Chiaro.
Piacevole e bilanciato.
Con sentori di vaniglia, legno tostato e frutta secca.

Esuberante ma bilanciato.
Le note agrumate e vanigliate gli conferiscono una spiccata complessita.

Ricco di sfumature citriche e vegetali.
Guatemala.
40% ALC. VOL.

OTRAN

RON ANEJO JAGED RUM

NOTE DEGUSTATIVE

[} | 3
z _ e American Whiskey. g1
z Invecchiamento Solera Dinamico. £ | American Whiskey tostate. —
= Blend di rum dai 5 ai 15 anni 2 | Davino Sherry. a
Pt di invecchiamento. Da vino Porto.
z
Mogano con riflessi luminosi.
Complesso ed espressivo, Note di legno tostato, vaniglia,
= frutta matura e frutta secca, zeste d’arancia arricchite da un tocco
174 Z | speziatoe caramellato.
: 41T 4 Asciutto e seducente.
if" ;*;;% % Intense note di frutta matura, arancia e spezie vanno
JOen © | adequilibrarsi con sfumature boisé.
AN E | iche note di b i
'/4\ #r"" =z Lungo con le sue aromatiche note di botte e spezie.
é% | Guatemala. > £
g% | 40% ALC. VOL. g A
% | e
N
()

L

Invecchiamento Solera Dinamico. American Wh!skey.
Blend di rum dai 5 ai 18 anni American Whiskey tostate.

di invecchiamento. : Da vino Sherry.
Da vino Porto.

INVECCHIAMENTO

COLORE: Mogano intenso con nuance rossastre.

MNASO: Elegante e ricco di sfaccettature. Note di legno, cacao, vaniglia
e caramello sono seguite da sentori di sciroppo d'acero e spezie.

PALATO: Pieno e robusto. Note di sciroppo d'acero si uniscono a spezie,
cacao e delicati frutti, per un grande complesso aromatico.

FINALE: Pieno e persistente, con le sue intriganti note
di caramello e frutti rossi.

PAESE D’ORIGINE: Guatemala.
CONTENUTO ALCOLICO: 40% ALC. VOL.
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BOTRAN.

RONeGUATEMALA

RUM / RIJTUM

RARE BLEND
EX AGAVE SPIRIT €ASK ~

Gt e 2 Al
N NEL 00l 0% AL BYORL-

INVECCHIAMENTO

BOTTI

NOTE DEGUSTATIVE

BOTRAN

RARE
BLEND

EX AGAVE SPIRIT
CASK

Un blend delle migliori riserve di rum
di Casa Botran affinate in botti che
hanno ospitato distillati di agave.

Invecchiamento Solera Dinamico.

American Whiskey.

American Whiskey tostate.

Vino fortificato Spagnolo (Sherry Oloroso).
Vino fortificato Portoghese (Porto Tawny).
Distillato di Agave (Tequila).

COLORE: Mogano con riflessi dorati.
NASO: Profondo e sfaccettato, con
sensazioni inziali di legno
tostato e chiari spunti verso
agave, vaniglia e sentori citrici.
PALATO: In perfetto equilibrio tra le
sfumature tostate del legno
e quelle agrumate e minerali
dell’agave.
PAESE D'ORIGINE: Guatemala.
CONTENUTO ALCOLICO: 40% ALC.VOL.

BOTRAN.

RONo:GUATEMALA

RON & GL ATI

RARE LEND

\I\I\(I I'RT Ml]\\l\l (\HK

Wl CatkTHE AL

INVECCHIAMENTO

BOTTI

NOTE DEGUSTATIVE

BOTRAN

RARE
BLEND

VINTAGE FRENCH
WINE CASK

Un blend delle migliori riserve di rum
di Casa Botran con un finish in botti
che hanno ospitato vino francese.

Invecchiamento Solera Dinamico
Blend di Rum dagli 8 ai 25 anni
di invecchiamento.

American Whiskey.

American Whiskey tostate.

Vino fortificato Spagnolo (Sherry Oloroso).
Vino fortificato Portoghese (Porto Tawny).
Vino bianco francese.

COLORE: Mogano intenso.

NASO: Intensi sentori di legno con un
timbro vinoso, arricchito da
sfumature di vaniglia, frutta
secca e spezie.

PALATO: Decisi richiami al vino
accompagnati da delicate
note di vaniglia e caramello,
con un finale fruttato.

PAESE D’ORIGINE: Guatemala.
CONTENUTO ALCOLICO: 40% ALC. VOL.



BOTRAN.

RONeGUATEMALA

BOTRAN

ROAJU

SCOPRI IL VIAGGIO
DI BOTRAN: DALLA

Botran Cobre & il frutto di una ispirazione
che nasce proprio alle radici delle
tradizioni guatemalteche.

Cardamomo, cannella, zenzero e chiodi di
garofano sono infatti gli elementi essenziali
delle piti antiche bevande impiegate nelle
feste del Guatemala. Questi selezionati
botanical vengono distillati in alambicchi

TERRA DEL VINO di rame (cobre) allinterno di speciali

cestelli che permettono ai vapori alcolici
ALLA TERRA DEL RUM di nutrirsi delle loro sftumature aromatiche
= e o che, unite ad una combinazione di rum
da miel virgen giovani ed invecchiati a
pitt di 2300 metri sul livello del mare,

Un blend di rum invecchiati dove I'ultima T T550000000R00000005¢ SA988855053 conferiscono a Botran Cobre una struttura
fase di affinamento avviene in barrique 3 1 ; ;

; s unga e complessa, ma con note speziate
che precedentemente hanno ospitato vini " N e delicate.

di Burgos in Spagna (D.O.C. Rivera del

Duero), terra dei fondatori di Casa Botran. \ i J Edicion
. == Speziato, unico e coinvolgente
o
=
TR v ) INVECCHIAMENTO
i Invecchiamento Solera Dinamico. :;T ™ B g | I hiz to Solera Di b
i Blend speciale di Rum invecchiati da 8 a \hcion DB i H| O l S 1a:rnen s ?m_ 1n‘am1(,o. .y
“ | 20anni. i = Blend di rum dai 5 ai 20 anni di
> @ @ \ invecchiamento.
= 4
: 4 BOTTI
American Whiskey. American Whiskey.
@ _ | American Whiskey tostate. . American Whiskey tostate.
BOTRAN. - S E Vino Spagnolo (Jerez). i , Botii davino Dorto.
4 i &= / & | VinoPortoghese (Porto). RON DE GUATEM {
ROAJU SN Vino di Burgos, Spagna (Rivera del Duero). oE oRi NOTE DEGUSTATIVE
RON COLORE: Ramato lucente.
DE GUATEMALA KLARORABO | NASQ: Note di cardamomo, chiodi di
BinavmecmdlEE (O COLORE: Marrone scuro. - garofano, zenzero ¢ cannella, Nuance
‘ NASO: Botte tostata, note di caramello, enics finali di legno di barrique.

frutti di bosco e prugne appas-

PALATO: Boccato lungo e complesso,
site; cannella e pepe aggiungo-

> fil fat la cui persistenza si dipana attraverso le
E: PALATCI;?:H PrAI b speztala. he si | SPICED RUM / note delle spezie aggiunte in distillazione
2 ~Appagante percarso che si (zenzero, cardamomo, chiodi di garofano,
2 snoda tra frutti di bosco, 1

a amarena e sfumature di legno A5 Lo cannella).

8 tostato, per approdare ad FINALE: Persistente su note legnose e
* un delicato retrogusto che speziate.

richiama il toffee ed il caffé.
PAESE D'ORIGINE: Guatemala.
CONTENUTO ALCOLICO: 40% ALC.VOL.

GRADO ALCOLICO: 45% vol.




MIRACIELO

Questo amabile spirif guatemalteco di fattura artigianale ha origine da una ricetta sviluppata a meta del secolo scorso nella citta di “La
Antigua Guatemala”. In questa citta fondata nel 1541 la presenza di sofisticate tecniche culinarie spagnole assieme all’ampia disponibilita
di frutti e spezie del luogo ha permesso di sperimentare con successo 'aggiunta al rum in fase di invecchiamento di vaniglia, prugne
fresche e uva passa.

Oggi la riscoperta dell’originale ricetta familiare, nonché di bottiglie contenenti le antiche macerazioni, ha permesso di ricreare questa
espressione di un genuino patrimonio artigianale. Il nome MIRACIELO & un chiaro riferimento alla vista del cielo attraverso le volte dei
molti monasteri di Antigua ancora oggi privi di soffitto a causa dei disastrosi terremoti che hanno costellato la storia del Guatemala; il
carattere artigianale del prodotto & invece marcato dal prezioso inserto in pelle della bottiglia.

Colore: ambrato pieno.
Profumo: invitante, risaltano in primo piano la frutta secca e 'uva passa, assieme a sentori di cuoio e caffe.
Gusto: dolce e morbido, con note di frutta secca che evolvono in un gran finale di frutti rossi.

Grado alcolico: 38% vol.

VAINILLA CIRUELA

MIRACIELO ARTESANO

Miracielo Artesano & un blend di distillati di melassa invecchiati da 3 a 10 anni in botti che hanno ospitato Whiskey Americano. Sia
ritostate che non, per poi fare un ulteriore passaggio in queste botti in infusione con vaniglia, prugna e uva passa. Il finish & dato da un
affinamento in botti che hanno precedentemente ospitato la birra artigianale Antigua Cerveza.

RACIELO

~@® RESERVA ESPECIAL @
~——— ~ =

Colore: intenso color ambrato con spunti dorati.

Naso: sentori dolci con note di malto e vaniglia.

Gusto: delicati spunti dolci che richiamano il malto, ma anche prugna, vaniglia, legno e caramello.
Retrogusto: ricche note di legno accompagnate da nuance prima di arancia candita, poi di luppolo.
Paese d’origine: Guatemala.
Grado alcolico: 38% Vol.

~

TERMINADO FINAL EN BARRICAS CANA CULTIVADA EN TIERRAS MACERACIONES CON VAINILLA
DE CERVEZA DON NADIE ALTAS GUATEMALTECAS PASAS Y CIRUELAS

MIirACIELO CAFETALERO

Miracielo Patrimonio Cafetalero & un blend di distillati di melassa invecchiati da 3 a 10 anni in botti che hanno ospitato Whiskey
Americano, sia ritostate che non, per poi fare un ulteriore passaggio in queste botti in infusione con vaniglia, prugne e uva passa. Il tocco
tinale & dato da una intusione con cafté del varietale Bourbon della Finca san Sebastian di Antigua Guatemala.

Colore: ambrato luminoso con nuance rossastre.
Naso: invitanti richiami al cioccolato tipici della varieta di catté Bourbon, accompagnati da note di vaniglia e caramello.

Palato: dolce e bilanciato, in cui spiccano le caratteristiche sftumature di cioccolato, tottee e vaniglia proprie del caffée di Antigua Guatemala.
Finale: soave e dolce, in cui si riconoscono caramello e frutta secca.

Paese d’origine: Guatemala.
Grado alcolico: 38% Vol.

=

CANA CULTIVADA EN TIERRAS MACERACIONES CON VAINILLA INFUSIONADO CON
CAFE

-

ALTAS GUATEMALTECA PASAS Y CIRUELAS

£



DESTILACION ARTESANAL

GIN [ '

ESCAPETO
THE EXOTIGHS

o GUATEMALA o/

GIN XIBAL E IL PRIMO GIN PRODOTTO IN GUATEMALA ED ISPIRATO ALLA MITOLOGIA MAYA. PER LA
CREAZIONE SONO STATI IMPIEGATI FONDAMENTALI BOTANICAL ORIGINARI DEL CONTINENTE CENTRO
AMERICANO IN MODO DA OTTENERE UNA FUSIONE TRA LE RADICI GUATEMALTECHE, LA CULTURA MAYA
PRE-COLOMBIANA, E LE TENDENZE DEL BERE DI 0GGI.

&\ DISTILLAZIONE COLORE:
‘5 XIBAL GIN E PRODOTTO ARTIGIANALMENTE TRASPARENTE E BRILLANTE.
IN COPPER STILL (ALAMBICCO IN RAME).
NASO:

@

BOTANICAL

IL GINEPRO VIENE DISTILLATO & VOLTE IN
PRESENZA DI ALLORO, LIMONE, PIMIENTA
NEGRA, ARANCIA, PERICON (TAGETES

NOTE PREDOMINANTI DI GINEPRO E CARDAMOMO,
IMMERSI IN SENTORI BALSAMICI VEGETALI E
AVVOLGENT! CHE RICHIAMANO LA FORESTA PLUVIALE.

GUSTO:

\“ DESTILACION ARTESANAL |
A SBUATEMALA o/
t BIN [

' |

LUCIDA] E CARDAMOMO.
COMPLESSA STRUTTURA IN CUI LE NOTE BALSAMICHE
% GRADAZIONE ALCOLICA: DI GINEPRO SI1 SPOSANO CON IL PROFILO SPEZIATO
45% ALC. VOL. DI ALLORO E PIMIENTA; FINALE DOLCE E CITRICO IN

CUI EMERGE LA PERSONALITA DEL PERICON E DEL
CARDAMOMO.

EQUINOX E UNA EDIZIONE SPECIALE DEL GIN XIBAL CHE AGGIUNGE UNA COMBINAZIONE DI
BOTANICHE IL CUI CICLO VITALE INIZIA PROPRIO IN PRIMAVERA, QUALI POMPELMO ROSA E GUAVA.
ARANCIA, CARDAMOMO, LIMONE E PERICON COMPLETANO IL SET DELLE BOTANICHE P1U CARATTERIZZANTI.

GUSTO:
LE CARATTERISTICHE NOTE DI GINEPRO S|

COLORE:
TRASPARENTE CON UNA DELICATA

SFUMATURA ROSATA. AFFIANCANO A FRESCHI SENTORI CITRICI E
FRUTTATI.
NASO:
@ ALLE NOTE FONDAMENTALI DEL GINEPRO PAESE D'ORIGINE:
S| SOVRAPPONGONO | RICHIAMI GUATEMALA.
ALLA CARNOSITA DELLA GUAVA,
ALLA FRESCHEZZA BALSAMICA DEL GRADAZIONE ALCOLICA:
CARDAMOMO, E Al SENTORI ERBACEI E 40% ALC. VOL.

CITRICI DEL PERICON, CARATTERISTICA
BOTANICAL DEL CENTRO-AMERICA.
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L WHAT IS A
WITHOUT A

BAR...
BARMASTER
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PROFUMO
tipico di gin, ginepro, coriandolo, con un finale agrumato.

sUSTO
piacevole, intenso, armonico, adatto ad esprimersi con
qualsiasi abhinamento.

" A0 ml WHAT IS A BAR...
=~Um WITHOUT A BARMASTER
¢

GRAGAZIORE ALCOLICA

I&Zﬁ vol £
42,9% Aic. Vul.

IASTER s



GIN

PURO

THE ONE

BACK TO THE GIN

THE GIV

IS BACK
- BACK TO THE GIN -

COME TORNARE SUI PASSI DI QUESTO GRANDE DISTILLATO
CHE HA VISSUTO INFINITE VARIANTI.
MA CHE ALLA FINE AFFONDA LE PROPRIE RADICI L
NELLE INCONFONDIBILI BACCHE DI GINEPRO.

E ALLORA ABBIAMO DECISO DI SEGUIRE ALLINDIETRO

QUESTE PROFUMATE TRACCE.
DI TORNARE ALLA PUREZZA DELLE ORIGINI.

AL GIN. COME LO INTENDIAMO NOI.

THE ONE

BACK TO THE GIN

PROFUMO:
COMPLESSO, CON UN CARATTERE OFFICINALE
FRESCO E AGRUMATO.

GUSTO:

RICCHISSIMO, SORPRENDENTEMENTE MORBIDO
PUR CON IMPONENTE STRUTTURA,

MOLTO LUNGO, MA NON INVADENTE; RICHIAMA
IL SORSO SUCCESSIVO.

GRADAZIONE ALCOLICA:
56,3% ALC. VOL.




GIN

PURO

THE ONE

BACK TO THE GIN

4 DIFFERENTI SELEZIONI b1 BOTANICHE
PER ALTRETTANTI GIN DA- VAPORIZZARE

PROFUMO: COMPLESSO, CON UN CARATTERE SPICCATAMENTE
FRESCO E NATURALE.

GUSTO: COME IL GIN PURO, RICCHISSIMO, SORPRENDENTEMENTE
MORBIDO PUR CON IMPONENTE STRUTTURA E  PERSONALITA
DATA DAI BOTANICAL IMPIEGATI.

BABY DONT CRY,
DALLE NOTE SPEZIATE CHE

RICHIAMANO PAESI ESOTICI, CAROVANE L= EABI:]?F:‘S; |

CHE ATTRAVERSANO DESERTI ARROVENTATI,
LE GRANDI SPEDIZIONI E LA VIA DELLE INDIE.

SPRING IS IN THE AR,

CON TUTTA L'ENERGIA FRIZZANTE
DEL RISVEGLIO DELLA NATURA PRIMAVERILE
CHE FINALMENTE TORNA

A RENDERE L'ARIA LEGGERA.

CAPACITA DELLE BOTTIGLIE
02

GRADAZIONE ALCOLICA

WAITING FOR THE SUN,

DAGLI INTENSI PROFUM MEDITERRANEI,
CHE PARLANO DI ZAGARE E AGRUMETI,

DI GIORNATE TRASCORSE OZIANDO SULLA SPIAGGIA,

DI SABBIA E SALSEDINE SULLA PELLE DORATA.

56,3% ALC. VOL.

GIN

PURO+

WAITING FOR
THE SUN

I! g '_/;
—
——

JAPANESE DREAM,

LA POESIA DEI FIORI DI CILIEGIO CHE CADONO, LENTI,
TINGENDO LA TERRA DI ROSA; DEI FIORI DI LOTO

MOLLEMENTE ADAGIATI SU DI UNO SPECCHIO D'ACQUA,
DEI BAMBU CHE RISUONANG A OGNI SOFFIO DI VENTO.

-BACK TO THE SOUL OF GIN.. THEN SPRAY FOR MAGIC -
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GENTLEMATE

THE DANDY BRANDY

Se un classico ¢ un’opera che non ha
mai finito di dire cio che ha da dire,
Gentlemate ambtato ti deliziera con
la ricchezza e l'eleganza della sua
conversazione: lo spirito del vino
sapientemente invecchiato in botti di
legno, cosi da valorizzarne I’essenza
pitt pura. Gentlemate ambrato va
gustato da soli, assaporando ogni
singolo sorso. Eccezionalmente si
adatta anche alle ottime compagnie.

A BEN VEDERE,

NON CI VUOLE MOLTO
PER ESSERE INTENDITORI:
BASTA ACCONTENTARSI,
MA SOLO DEL MEGLIO.

| | GENTLEMATE

PROFUMO: ti avvolge con
note tropicali di ananas,
mango, vaniglia e noce
moscata.

GUSTO: ¢ ampio e
morbido, di vaniglia, frutta
matura, spezie, avvolgente
richiamo ai canditi.

GRADAZIONE
ALCOLICA:
42,9% Alc. Vol.

THE DANDY BRANDY

LINV
700 ml

Allora ecco il Gentlemate bianco:
invecchiato e ringiovanito dalle
naturali magie del carbone vegetale,
¢ un “giovane saggio”. Ottima base
per cocktail e sperimentazioni,
perché il brandy ¢ fatto per osare;
e quel che non si osa, certamente
si perde. Gentlemate Iinvecchiato
bianco si tivelerd una piacevolissima
scoperta per barman che cercano
instancabilmente qualcosa di nuovo,
putché non effimero. Il suo colore
chiaro, d’altro canto, un’innovazione
quasi assoluta, nel mondo del brandy,

patla da sé...

...E SOLO LE PERSONE
SUPERFICIALI NON
GIUDICANO

DALLE APPARENZE.

PROFUMO: evoca certe
campagne autunnali di
Constable: vinoso, con
sentori di prugna e frutti
rossi, pepe e uva passita.

GUSTO: ciliegia, vinoso,
ampio e armonico.

GRADAZIONE
ALCOLICA:
41% Alc. Vol.
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PUEBLO
VIEID

104

100% AGAVE AZUL

Cont. Net.| 52% A. Yol.ios o

PR ECESS

VIEIO

100% AGHVE ALLL

PUEBLO

#

VAR TTI TR

PUEBLO
VIEIO

PUEBLO
VIEIOD

TEQUILA

100% AGAVE ALUL 100% ABAVE AZUL

REPOSADO|

700m |[HECHO . [700mi[HECH O] $8%
Cont. Net. |[EN MEXICO ! Cont. Net. | EN MEXICO [ 500

CASA SAN MATIAS

TEQUILA

COLORE:

PROFUMO:

GUSTO:

CATEGORIA:

TIPOLOGIA:

INVECCHIAMENTO:

GRADO ALCOLICO
PER VOLUME:

QUAN'DO- PARLIAMO DI PUEBLO V[E_JD CI RIFERIAMO AD ANNI DI STORIA ED ESPERIENZA

CORONATI DAI RISULTATI RAGGIUNTI NELLA CONTINUA SPERIMENTAZIONE

IN MATERIA DI TECNICHE PRODUTTIVE SIA TRADIZIONALI CHE INNOVATIVE,

SEMPRE ALLA RICERCA DEL TEQUILA PIU GENUINO.

PuesLo VIEJO E 0GGI UNO DEI BRAND DI SPICCO SUL MERCATO MESSICANO

E RAPPRESENTA UN’AUTENTICA ESPRESSIONE DEL TEQUILA DI QUALITA.

TeqQuiLAa PUuEBLO VIEJO
BLANCO

Limpido e luminoso con riflessi
azzurri.

Aromatiche note citriche e
vegetali.

Fini richiami a note vegetali
con un tocco agrumato.

Al palato emerge I’ aroma
caramellato dell’agave cofta
ed un ritorno fruttato, per un
finale lungo e piacevolmente
speziato.

TeqQuiLA PueBLO VIEJO
104 BLANCO

Cristallino e luminoso con una
nuance bluastra.

Grazie al processo di lenta
cottura dell’agave, é connofato
da fragranti sentori fruttati di
mela verde e agrumi.

La genuina dolecezza ed il basso
impatto alcolico offrono sentori
vegetali morbidi con un lungo,
delicato retrogusto.

TequiLa Puesro Viejo
REPOSADO

Peculiare color paglierino,
pulito e limpido con riflessi
bluastri.

Chiari richiami ad agrumeti in

Jiore, frutta matura e caramello.

Ampie sfumature di burro e
[frutta matura; note di pepe

e cannella completano una

appagante struttura fruttata
e leggermente speziata.

TeqQuirLAa PUEBLO VIEJO
ANEJO

Arancione chiaro che ricorda il
tramonto.

In controluce si presenta
luminoso con un tono di ambra.

Dolci sfumature di vaniglia e
frutta secca. Seguono note di
camomilla, arancia, pesca.

Chiaramente riconoscibili

le note di quercia, vaniglia,
cioccolato fondente, mandorle
tostate.

1l finale lungo e pieno richiama
la frutta disidratata.

TEQUILA TEQUILA TEQUILA TEQUILA
100% AGAVE 100% AGAVE 100% AGAVE 100% AGAVE
BLANCO BLANCO REPOSADO ANEJO
NON INVECCHIATO NON INVECCHIATO 9 MESI 18 MESI
40% 52% 40% 40%




INUILL
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(CASA SAN MATIAS

TEQUILA

NEL NOSTRO LAVORO OGNI GIORNO PENSIAMO A QUEL MOMENTO SPECIALE, IN
CUI LA DEDIZIONE E GLI SFORZI GIUNGONO AL CULMINE E CI CONCEDONO DI
ASSAPORARE IL FRUTTO DELL’IMPEGNO QUOTIDIANO. E IN QUEL PARTICOLARE
MOMENTO CHE AMIAMO SOFFERMARCI E GUSTARE QUELL’A’[TIMO DI GIOIA
RACCHIUSO IN OGNI PREZIOSA BOTTIGLIA.

NEL 1993 Casa SAN MATIAS HA PRESENTATO AL MONDO IL PRIMO TEQUILA
EXTRA-AGED (36 MEsI). SAN MaTias GRAN RESERVA E UN TEQUILA UNICO,
UNO SPIRIT DAL CARATTERE INCONFONDIBILMENTE NOBILE E CHE RIFLETTE LA
PASSIONE CHE CI HA CONTRADDISTINTI PER 13() ANNI DI DISTILLAZIONE.

Prorumo
NOTE COMPLESSE DI LEGNO E FRUTTA DISIDRATATA,
QUALI MELA E PERA.

GusTto

AL PALATO SI PRESENTANO SUADENTI NOTE DI VANIGLIA E CIOCCOLATO ASSIEME
A SFUMATURE TOSTATE DI MANDORLA E NOCE, PER POI EVOLVERE IN UN DOLCE
E CAREZZEVOLE FINALE DI FRUTTA MATURA.

GRrRADAZIONE ALcoLicA: 40% Avrc. VoL.

TAHONA

e e

AN MAT]A R
PER CONFERIRE AL DISTILLATO IL MASSIMO DELL’ESPRESSIONE DELLA MATERIA
PRIMA E DELLA ZONA DI PROVENIENZA, L’AGAVE VIENE COTTA A VAPORE IN
FORNI DI PIETRA, MOLITA CON L’AUTENTICA PIETRA CIRCOLARE TAHONA

DATATA 1886, FERMENTATA IN VASCHE DI LEGNO E DISTILLATA IN ALAMBICCHI
DI RAME (COPPER POT) - ESATTAMENTE COME SI FACEVA SECOLI ADDIETRO.

Prorumo
CHIARE NOTE AGRUMATE, FLOREALI E DI AGAVE COTTA. AL NASO SALGONO POI
SENSAZIONI DI FIORI D’ARANCIO E PEPE ROSA.

GusTo
INTENSI RICHIAMI ALLA DOLCEZZA DELL’AGAVE AZUL
CON LA PRESENZA DI NOTE MINERALI

GRrADAZIONE ALcoLrica: 40% Avrc. VoL.

DUE OPERE D’ARTE SI FONDONO IN UNA: LA BOTTIGLIA A DECANTER SCOLPITA
E RIFINITA A MANO SU DISEGNO DEL FAMOSO ARTISTA MESSICANO SERGIO
BUSTAMA_\TTE, E UN TEQUILA INVECCHIATO PER 6 ANNI IN ROVERE FRANCESE,
PER UN RISULTATO PREZIOSO ED ESALTANTE.

Prorumo
UN CONCERTO DI AROMI DI LEGNO, CIOCCOLATO, VANIGLIA, FRUTTA SECCA E
DISIDRATATA. ESPRIMONO LA COMPLESSITA E L’ELEGANZA DI REY SoL.

GusTto

LE PRIME NOTE SONO DOLCI E PIENE, CON UNA DOMINANTE DI LEGNO E
QUERCIA, PER PASSARE POI A CIOCCOLATO E MANDORLE IN UN FINALE LUNGO
ED APPAGANTE.

GRrRADAZIONE ALcoLrica: 40% Avrc. VoL




CA' BERTALDO®

VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE

CA' BERTALDO’

VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE

Profumo: fine, con sentore di mela, frutta matura e fiori di glicine. Profizmo: delicato, caratterizzato da sentori di fiori d’acacia e glicine.

VALD DENE
VKDS&?CEEIIJ‘;INOIB
BLNOMINAZIONS D) ORIGINE
TONTROLLATA & GARAKTITA

Sapore: caratteristico, gradevolmente fruttato. Sapore: secco, con richiami di agrumi, vegetali freschi

Abbinamenti: assolutamente perfetto per l'aperitivo, e una leggera nota finale di pane.

si adatta molto bene ad un butfet leggero. Abbinamenti: perfetto con antipasti e piatti di pesce,

molto gradevole anche a tutto pasto.
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BONAVENTURA
MASCHIO

Distilleria Bonaventura Maschio S.r.l.

Tel. 0434 756611 - Fax 0434 758678

WWW.primeuve.com

advisionair.it



