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Il gruppo
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Dall’acquisizione da parte del Gruppo di private equity 
Clessidra dell’azienda Botter, e il successivo ingresso 
di Mondodelvino, nel 2022 nasce Argea.

Il Gruppo, che da marzo 2023 si allarga accogliendo 
anche il patrimonio vitivinicolo di Cantina Zaccagnini, 
integra realtà diverse in un progetto comune fondato 
su qualità, sviluppo e sostenibilità e che vuole coinvolgere 
eccellenze del settore enologico italiano, le rispettive 
culture, persone, territori e tecniche produttive, 
valorizzandone allo stesso tempo le identità 
e preservandole come espressione della migliore tradizione.

Argea nasce con l’ambizione di essere l’acceleratore 
dell’ecosistema del vino italiano nel mondo, coniugando le 
expertise nella produzione di vini DOC e DOCG e nella loro 
commercializzazione sui mercati internazionali, e facendosi 
al contempo promotore presso i produttori e le persone con 
cui collabora di una cultura di sviluppo sostenibile.

L’acceleratore 
dell’ecosistema
del vino italiano 
nel mondo.



Partecipazioni

Clessidra

Famiglie Fondatrici

Management

55% 

43,7%

1,3%

Gea invece evoca la terra in 
quanto globo o superficie 
terrestre ed un elemento 

utilizzato comunemente per
formare parole della 

terminologia dotta e scientifica.

Arte deriva dal latino “ars” 
che significa “abilità” nel
senso di un’attività 
produttiva, come capacità di 
fare armonicamente, in
maniera adatta e pratica.

TERRAARTE

CLESSIDRA

MONDODELVINOBOTTER

ZACCAGNINI
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Vigneto Chronicon - Montepulciano D’Abruzzo

IL VINO, 
ARTE 
DELL’UOMO

pag. 7



La cantina Zaccagnini è una rinomata azienda 
vitivinicola situata nel cuore dell’Abruzzo, 
una regione dove la tradizione del vino ha radici 
profonde. 
La sua storia inizia nel 1978, quando Marcello 
Zaccagnini decide di mettersi in proprio 
e di creare un’azienda vinicola dallo stile 
giovane e innovativo.
Il primo obiettivo della cantina è quello 
di produrre un vino di alta qualità. 
In poco tempo, grazie all’impegno 
e alla dedizione dei suoi fondatori, la Zaccagnini 
riesce a costruire una reputazione di grande 
rilievo nel panorama vinicolo nazionale 
ed internazionale. 
Il successo è il frutto di una filosofia 
di produzione basata sulla selezione accurata 
delle uve, sul rispetto delle tradizioni locali 
e sull’utilizzo delle tecniche più avanzate.

Oltre alla produzione di vino, la cantina 
Zaccagnini si distingue per il binomio 
vino-arte, che rispecchia la sua filosofia 
ovvero “Il vino, arte dell’uomo.”
Venne creata l’etichetta con il tralcio d’uva, 
diventata negli anni il simbolo iconico 
dell’azienda. Il vino del tralcetto.
La famiglia Zaccagnini, grazie all’instancabile 
attività, riesce a far diventare la cantina di fama 
internazionale: in Giappone diventa un vino 
simbolico di alta qualità, tanto da ottenere 
il prestigioso riconoscimento “Deuxième du 
Japon” nel 1993. Oggi la cantina Zaccagnini 
è considerata un vero e proprio gioiello del 
panorama enologico abruzzese e italiano, 
capace di mantenere fede ad una tradizione 
di eccellenza e al tempo stesso di innovarsi 
continuamente per soddisfare le esigenze 
dei suoi clienti in tutto il mondo.
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La regione Abruzzo si trova nella parte centrale 
dell’Italia, e ha una superficie di 10.793 km². 
Il territorio è prevalentemente montuoso, con catene 
montuose come il Gran Sasso d’Italia, la Maiella e il Monte 
Velino, che raggiunge l’altezza di 2.486 metri. 
La regione è circondata dal mare Adriatico a est 
e ha una costa lunga 129 km, caratterizzata da spiagge 
sabbiose e scogliere. Il clima varia a seconda delle zone, 
ma in generale l’Abruzzo ha un clima continentale 
con forti escursioni termiche stagionali. 
Il territorio abruzzese è ricco di risorse naturali, come 
foreste, parchi nazionali, riserve naturali e aree protette, 
che offrono molte possibilità di escursioni e passeggiate.
L’Abruzzo è anche conosciuto per la sua ricca cultura e 
tradizione, con città d’arte come L’Aquila, Pescara 
e Chieti, e numerosi siti archeologici e monumenti storici. 
La regione è anche famosa per la produzione di specialità 
gastronomiche come il formaggio pecorino, la porchetta, 
il vino Montepulciano d’Abruzzo e molti altri.

Il Territorio
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Montepulciano 
d'Abruzzo
Il Montepulciano d’Abruzzo è un vitigno autoctono della 
regione Abruzzo in Italia. È stato donato questo nome in 
quanto la zona di maggior diffusione del vitigno è quella 
intorno alla città di Montepulciano, in Toscana, ma va 
precisato che non ha alcun collegamento col territorio 
toscano. Il Montepulciano d’Abruzzo è un vitigno adatto 
a diversi tipi di terreni, ma preferisce quelli sabbiosi 
e calcarei. È resistente alle malattie e alle intemperie, 
ragione per cui viene coltivato su grandi estensioni di 
vigneti in tutta la regione Abruzzo.
Il Montepulciano d’Abruzzo produce vini di intensa 
colorazione rosso rubino, dal profumo di sentori 
fruttati e speziati, che tendono ad affinare bene con 
l’invecchiamento in bottiglia, acquisendo note di miele, 
vaniglia e cuoio. In Italia, il Montepulciano d’Abruzzo 
è il secondo vitigno coltivato dopo il Sangiovese 
e ha ottenuto la DOC (Denominazione di Origine 
Controllata) nel 1968, per essere poi riconosciuto DOCG 
(Denominazione di Origine Controllata e Garantita) nel 
2003. È molto apprezzato sia in Italia che all’estero, grazie 
al suo rapporto qualità/prezzo molto interessante.

pag. 10



Cantina  
di vinificazione

15.234 hl

La cantina è stata costruita seguendo un’ottica 
di sviluppo a basso impatto ambientale.
Le linee architettoniche, i materiali utilizzati e gli 
impianti di produzione di energia infatti sono altamente 
ecosostenibili. Ha una capacità di 15234 Hl, ed è tutta 
in tank di acciaio inox, la maggior parte dei quali 
presentano uno stoccaggio a temperatura controllata.
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“Mi piace restituire 
tutto ciò che 

mi è stato donato”



Ospitalità
“Mi piace restituire tutto ciò che mi è stato donato”.
Il rispetto per le persone che da sempre sono state la vera 
forza della cantina hanno portato Marcello Zaccagnini 
a un nuovo concetto di welfare, che desidera restituire 
qualcosa al territorio e a tutti i suoi collaboratori.

Da questo sogno sono nate l’Agora, la piazza 
della cantina Zaccagnini, una mensa a cinque stelle
 e una palestra accessoriata Technogym dove 
è possibile condividere del sano tempo d’aggregazione.
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San Clemente
Trebbiano d’Abruzzo  

DOC

San Clemente
Montepulciano d’Abruzzo 

DOC Riserva

Chronicon
Passerina Abruzzo 

DOC

Elham 
Pinot Grigio 

Colline Pescaresi IGT

Chronicon
Montepulciano d’Abruzzo 

 DOC

Ikebana
Colline Pescaresi IGT 

Rosso Novello

ASTER
Vino Spumante Brut

Chronicon
Cerasuolo Abruzzo  

DOC 

Capsico 
Colline Pescaresi IGT 

Rosso

ASTER
Vino Spumante Rosè 

Extra Dry

Chronicon
Pecorino Abruzzo  

DOC

Le Terre dell’Abate
Passerina Abruzzo 

DOC

La mia Pecora Is Green
Pecorino Terre di Chieti 

IGT

Le Terre dell’Abate
Pecorino Abruzzo 

DOC

La mia Pecora Is Red
Montepulciano d’Abruzzo 

DOC

Le Terre dell’Abate
Trebbiano d’Abruzzo 

DOC

La mia Pecora Is Pink
Cerasuolo d’Abruzzo 

DOC

Le Terre dell’Abate
Montepulciano d’Abruzzo  

DOC

Le Terre dell’Abate
Cerasuolo d'Abruzzo 

DOC

Tralcetto
Pinot Grigio 

Terre di Chieti IGT

Tralcetto
Montepulciano d’Abruzzo 

DOC

Tralcetto
Cerasuolo d’Abruzzo 

DOC

Tralcetto
Il Bianco di Ciccio 

Trebbiano d’Abruzzo DOC

Tralcetto
Pecorino Abruzzo 

DOC

Tralcetto
Rosé Terre di Chieti 

IGT

Mainstream

Premium

Super 
Premium

Icon
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Tralcetto
Montepulciano d’Abruzzo 

DOC Riserva

Tralcetto
De-Alcolizzato
Bianco 0,0%

Tralcetto
De-Alcolizzato

Rosso 0,0%

Clematis 
Colline Pescaresi IGT 

Rosso Passito



Ic
on
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Note degustative: Colore rosso profondo con 
riflessi violacei. Il panorama aromatico è ampio, 
con immediati profumi floreali di rosa e fruttati 
di frutti di bosco (in particolare confettura di 
mirtilli), seguiti dalle note speziate di liquirizia, 
cumino, pepe bianco e quelle minerali di grafite 
a spaziare all’orizzonte. Sorso decisamente 
materico e voluminoso, anche se dinamico e 
dotato di un ritmo gustativo dettato da tannini 
vitali e freschezza vibrante.

Note degustative:  Colore giallo paglierino 
intenso con riflessi dorati. Intenso e fragrante 
con ampio bouquet di frutta matura a polpa 
bianca. Gusto ricco e articolato, sfoggiando 
energia e volume, in uno sviluppo cremoso e 
dinamico, dove la freschezza non manca di 
sostenere una avvolgente struttura.

San Clemente 
Montepulciano d’Abruzzo 
DOC Riserva

San Clemente 
Trebbiano d’Abruzzo 
DOC

	 Montepulciano     
       d’Abruzzo

 	  Trebbiano 
       d’Abruzzo

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 10 8 480

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 10 8 480

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Note degustative: Colore rosso intenso. 
Al naso si esprime in modo elegantemente 
austero, con sentori di frutta nera sotto spirito 
e accenni di liquirizia. Al palato si presenta con 
un gusto ampio ed armonico, estremamente 
persistente.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,375 6 36 4 864

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Clematis 
Colline Pescaresi IGT 
Rosso Passito

 	 Montepulciano 
	 d’Abruzzo



Note degustative: Rosa tendente al 
cerasuolo dai riflessi brillanti. Note di frutta 
rossa fragrante e succosa, sfumature di 
melograno e ginger. Bella consistenza, con la 
freschezza e la salinità a trainare l’aromaticità di 
frutti di bosco verso un lungo finale.

Note degustative: Colore verdognolo 
brillante di media intensità. Profilo aromatico 
di marca floreale (fiori bianchi) e frutta a 
polpa croccante (pera). Corpo snello e agile, 
caratterizzato da freschezza e sapidità.

Note degustative: Colore giallo paglierino 
con riflessi dorati.  Naso fragrante di fiori 
bianchi e arricchito da frutta a polpa gialla 
molto matura sino a sfociare nel tropicale,
 con accenni di spezie dolci. Freschezza 
e sapidità subentrano in modo vibrante, 
determinando lo sviluppo dinamico del sorso.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 19 5 570

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 19 5 570

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 19 5 570

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Su
pe

r P
re

m
iu

m

Chronicon 
Cerasuolo d’Abruzzo 
DOC

Chronicon 
Pecorino Abruzzo  
DOC

Chronicon 
Passerina Abruzzo 
DOC
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 	 Montepulciano 
	 d’Abruzzo

 	 Pecorino
	 d’Abruzzo

	 Passerina



Note degustative: Colore rosso vivace di 
particolare consistenza e brillantezza con riflessi 
granati. Profumo intenso, tipico del vitigno e 
di particolare complessità e finezza. Si esprime 
con note floreali di violetta e fruttate di ciliegia 
croccante. Emergono nuance di pepe bianco e 
vaniglia che si distendono con accenni terziari di 
sottobosco. Corpo pieno e sostenuto da tannini 
a grana fine ben equilibrati al gusto del legno.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 19 5 570

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Chronicon 
Montepulciano d’Abruzzo 
DOC

 	 Montepulciano 
	 d’Abruzzo



Note degustative: Colore rosso intenso 
con riflessi granati. Profumo intenso, 
di particolare complessità. Si esprime con note 
fruttate di frutta a bacca nera, arricchite da 
nuance speziate di pepe nero, cannella 
e vaniglia con accenni minerali di grafite. 
In bocca evidenzia una struttura vigorosa 
con tannini di impressionante lunghezza 
e finezza di granatura.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 10 8 480

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Su
pe

r P
re

m
iu

m

Capsico Rosso 
Capsico Colline 
Pescaresi IGT Rosso
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 	 Uve a bacca nera

Note degustative: Colore giallo tenue con 
riflessi ramati. Bouquet intenso con sentori di 
melone, carruba, pera, fiori di mandorlo e con 
accenni di zenzero e papaya candita. Gusto 
fine ed elegante, ben strutturato, avvolgente, 
sapido e ben armonico.

Note degustative: Colore rosso carico 
con riflessi violacei. Il ventaglio di profumi è 
caratterizzato da note fruttate di ciliegia, mora 
e mirtillo, accenni di banana matura e chiodi di 
garofano. Gusto dinamico e croccante, fresco e 
piacevole, tannicità quasi setosa.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 10 8 480

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 19 5 570

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Elham
Pinot Grigio  
Colline Pescaresi IGT

Ikebana 
Colline Pescaresi IGT 
Rosso Novello

 	 Pinot Grigio  	 Uve a bacca nera



Note degustative: Colore giallo 
con riflessi verdognoli. Naso fragrante di 
fiori bianchi. In bocca freschezza e sapidità 
subemtrano in modo vibrante, determinando 
lo sviluppo dinamico del sorso.

Note degustative: Colore rosato tenue, 
questo vino presenta un bouquet delicato 
ed elegante con note di piccoli frutti a bacca 
rossa, quali lampone e fragola, richiami a ribes 
rosso selvatico e melograno, nuance speziate 
di ginger. Al palato è schietto e generoso, facile 
da bere per freschezza e sapidità. Le bollicine 
dettano il ritmo alle cadenze dei piccoli frutti 
che tornano su un finale dolce- amaricante.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 16 5 480

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 6 16 5 480

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Su
pe

r P
re

m
iu

m

Aster 
Vino Spumante Brut

Aster 
Vino Spumante Rosè 
Extra Dry
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	 Uve a bacca bianca  	 Uve a bacca nera
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Note degustative: Colore giallo paglierino 
di media intensità con lievi riflessi dorati. 
Al naso si presenta fragrante e potente con 
note di fiori e frutta gialli e rimandi a erbe 
aromatiche, come timo e menta. 
In bocca si dimostra in continuo equilibrio
fra spessore e freschezza e salinità.

Note degustative: Colore giallo paglierino 
di media intensità. Al naso intenso e fragrante 
con bouquet incentrato principalmente sulla 
frutta a polpa bianca e con accenni di agrumi e 
frutta secca. Al palato si alternano freschezza 
e sapidità e si ritrovano i sentori agrumati 
percepiti al naso.

Note degustative: Colore giallo paglierino 
di media intensità. Impatto di piacevolissima 
fragranza, con evidenti note fruttate di pera 
e mela verde e lievi cenni di erbe aromatiche. 
Al palato sono freschezza e sapidità a farla da 
padrone, in continuo equilibrio dinamico con la 
struttura leggera e l’aromaticità di frutta bianca 
a polpa croccante.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,75 0,75 0,756 6 619 19 195 5 5570 570 570

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Tralcetto
Pecorino Abruzzo  
DOC

Tralcetto
Il Bianco di Ciccio 
Trebbiano d’Abruzzo 
DOC

Tralcetto
Pinot Grigio  
Terre di Chieti IGT

 	 Pecorino
	 d’Abruzzo

 	 Trebbiano 
	 d’Abruzzo

 	 Pinot Grigio





Pr
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Note degustative: Colore rosa brillante 
di media intensità. Sfumature floreali di viola 
e rosa si alternano alle note di frutta a bacca 
rossa acidula (lampone, ribes). 
Al palato risulta equilibrato, con freschezza e sa-
pidità a guidare verso il finale ritorno aromatico 
di piccoli frutti rossi.

Note degustative: Colore rosa cerasuolo 
di media intensità.  Al naso si propone con 
note di frutta fragrante e succosa, fragola di 
bosco in evidenza, con nuance che ricordano il 
melograno e lievi accenni di erbe aromatiche. 
Struttura agile e ritmata dalla freschezza acida 
e dalla nota quasi salina, saporito e gustoso.

Note degustative: Colore rosso porpora di 
media consistenza dai riflessi violacei. Impatto 
si apre a note di frutti di bosco rossi e a nuance 
speziate di pepe bianco. Al palato emerge un 
vibrante corpo di media struttura.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Tralcetto
Rosé Terre di Chieti 
IGT

Tralcetto
Cerasuolo d’Abruzzo 
DOC

Tralcetto
Montepulciano d’Abruzzo 
DOC

0,75 0,75 0,756 6 619 19 195 5 5570 570 570

 	 Montepulciano 
	 d’Abruzzo

 	 Uve a bacca nera  	 Montepulciano 
	 d’Abruzzo



Note degustative: Colore rosso porpora 
medio con riflessi violacei. Al naso si aprono 
note di frutti rossi e sfumature speziate di pepe 
bianco. Al palato emerge un corpo vibrante di 
media consistenza.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Tralcetto
Montepulciano d’Abruzzo 
DOC Riserva

0,75 6 19 5 570

 	 Montepulciano 
	 d’Abruzzo



Vini  
de-alcolizzati
Esplorare nuove frontiere è come aprire 
le porte dell'ignoto, un'avventura che 
svela mondi inesplorati e possibilità 
infinitamente sorprendenti.

Note degustative:  Giallo paglierino con 
bordi di luce ed un bel profilo aromatico, è 
fragrante, ricorda frutta a pasta gialla con 
sentori leggermente floreali. Al palato è 
piacevole, fresco ed armonico con un finale 
eccentrico.

Note degustative:  Rosso vivo con un bel 
profilo aromatico, fragrante, ricorda frutti rossi 
ed è leggermente speziato. Rotondo al palato, 
morbido pur mantenendo un tannino leggero 
ed un finale eccentrico.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Tralcetto
Vino de-alcolizzato 
bianco

Tralcetto
Vino de-alcolizzato 
rosso

 	 Uve rosse 
       italiane

 	 Uve bianche 
       italiane

0,75 0,756 625 255 5750 750





Note degustative: Colore giallo paglierino 
con rifl essi dorati. Naso fragrante di fi ori 
bianchi e arricchito da frutta a polpa gialla 
molto matura sino a sfociare nel tropicale, con 
accenni di spezie dolci. Freschezza e sapidità 
subentrano in modo vibrante, determinando lo 
sviluppo dinamico del sorso.

Note degustative: Colore giallo paglierino 
brillante. Note fruttate di pera e pesca e lievi 
cenni di erba tagliata. Dominano freschezza 
e sapidità che prolungano le note di frutta a 
polpa bianca.

Note degustative: Colore giallo paglierino 
di media intensità con lievi riflessi dorati. Si 
presenta fragrante e potente con note di fiori 
e frutta gialli e rimandi a erbe aromatiche, 
come timo e menta. In continuo equilibrio fra 
spessore e freschezza, impressionante per la 
sua sapidità.

Le Terre  
dell’Abate 
Passerina Abruzzo  
DOC

Le Terre  
dell’Abate 
Trebbiano d’Abruzzo 
DOC

Le Terre  
dell’Abate 
Pecorino Abruzzo  
DOC

M
ai

ns
tr

ea
m
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Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

 	 Trebbiano 
	 d’Abruzzo

 	 Passerina  	 Pecorino
	 d’Abruzzo

0,75 0,75 0,756 6 619 19 195 5 5570 570 570



Note degustative: Colore rosa tendente 
al cerasuolo dai riflessi brillanti. Note di frutta 
rossa fragrante e succosa, sfumature di 
melograno e ginger. Bella consistenza, con la 
freschezza e la salinità a trainare l’aromaticità di 
frutti di bosco verso un lungo finale.

Note degustative: Colore rosso porpora di 
media consistenza dai riflessi violacei. Impatto 
si apre a note di frutti di bosco rossi e a nuance 
speziate di pepe bianco. Al palato emerge un 
vibrante corpo di media struttura.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

0,750,375 1,5 3,0 6,0

Le Terre  
dell’Abate 
Cerasuolo d’Abruzzo 
DOC

Le Terre  
dell’Abate 
Montepulciano d’Abruzzo 
DOC
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 	 Montepulciano 
	 d’Abruzzo

 	 Montepulciano 
	 d’Abruzzo

0,75 0,756 619 195 5570 570



Note degustative: Colore rosso porpora di 
media consistenza dai riflessi violacei. Impatto 
si apre a note di frutti di bosco rossi e a nuance 
speziate di pepe bianco. Al palato emerge un 
vibrante corpo di media struttura.

Note degustative: Colore  rosa tendente 
al cerasuolo dai riflessi brillanti. 
Note di frutta rossa fragrante e succosa, 
sfumature di melograno e ginger. 
Bella consistenza, con la freschezza 
e la salinità a trainare l’aromaticità di frutti 
di bosco verso un lungo finale.

Note degustative: Colore giallo paglierino 
di media intensità con lievi riflessi dorati. 
Si presenta fragrante e potente con note 
di fiori e frutta gialli e rimandi a erbe 
aromatiche, come timo e menta. 
Gusto in continuo equilibrio fra spessore e 
freschezza, impressionante per la sua sapidità.

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

3 L 3 L3 L

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

Litri Bottiglie/
Cassa

Casse/
Strato

Strati/
Pallet

Bottiglie/
Pallet

3 3 34 4 412 12 125 5 5240 240 240

La mia Pecora  
is Red 
Montepulciano d’Abruzzo  
DOC

La mia Pecora  
is Pink 
Cerasuolo d’Abruzzo  
DOC

La mia Pecora  
is Green 
Pecorino Terre di Chieti 
IGT
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 	 Montepulciano d’Abruzzo  	 Montepulciano d’Abruzzo  	 Pecorino d’Abruzzo



Hall of fame
Scopri la nostra

Hall of fame







cantinazaccagnini.it


