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ISTRUZIONI PER L'USO
Come leggere IL CATALOGO e come
raggiungere tutte le informazioni.

8 MNNACRO CATEGORIE - WINE IS...

"Wine Is" gioca sul tema del pregiudizio
legato solo a vini e territori, celebran-
do una vera e propria ode alla diversita,
esplorando storie, tradizioni e sogni dei
produttori protagonisti. Questo catalogo
racconta i produttori in 8 categorie non
convenzionali che rappresentano la visio-
ne del nostro progetto:

1. WINE IS A ROCKSTAR: Produttori anticon-
formisti che rivoluzionano il settore con
etichette fuori dagli schemi.

2. WINE IS ROOTS: Autenticita e tradizioni
dei territori storici, con un focus sui
vitigni autoctoni e le denominazioni di
prestigio.

3. WINE IS CONTAMINATIONS: Esplorazio-
ne di nuovi sapori e stimoli attraverso
contaminazioni nel mondo del vino e oltre.

4. WINE IS A REMATCH: Storie di produttori
che sfidano le convenzioni e superano i
limiti imposti.

5. WINE IS A GUARDIAN: Conservazione delle
tradizioni e delle uve autoctone con ri-
spetto per la memoria storica.

6. WINE IS A BACKPACKER: Giovani produttori
che portano a casa un bagaglio cultura-
le unico dopo esperienze internazionali,
dando vita a nuove creazioni.

7. WINE IS CONVIVIALITY: Il vino come
strumento di condivisione e legame tra le
persone intorno a un tavolo.

8. LAST BOXES / WINE IS FINISHED: Selezione
di etichette in esaurimento, per assapora-
re gli ultimi calici disponibili.

LECANTINEALLINTERNO

DELLE CATEGORIE

Ogni categoria racconta le cantine con un
linguaggio e una visione nuovi rispetto
alle tradizionali informazioni tecniche.
Le schede dei produttori sono state pensa-
te per raccontare i produttori da un pun-
to di vista differente, mettendo in luce
aneddoti e approfondimenti per offrire uno
spunto di narrazione in piu nel momento
della vendita. In aggiunta a questo, ogni
cantina é dotata di un QR Code che reindi-
rizza al nostro sito dove sono disponibili
le schede dei vini e dei produttori con
informazioni piu tecniche.

7FOCUS REDAZIONALI

In affiancamento alle schede cantine,
sono stati realizzati articoli ispirati
agli spazi di una rivista che raccontano
i prodotti attraverso luoghi e momenti di
consumo.

I focus suggeriscono nuovi contesti di be-
vuta con un orientamento per specifiche
occasioni guidando la scelta del vino per-
fetto per ogni contesto.

Per ogni focus sono state identificate 10
referenze ideali:

PIZZA WINES

BREAKFAST SUNDAY BRUNCH

POP CORN CINEMA DIVANO

PISCINA PARTY

TETE-A-TETE

PERSONAL

N BIG WINES T

No o, WDNPE

LAST BOXES WINE IS FINISHED

In questa categoria sono presenti le
cantine i cui vini non saranno piu di-
sponibili. L’unico QR Code consente 1l’ac-
cesso a una piattaforma digitale per vi-
sualizzare tutte le referenze disponibili
del produttore e le relative informazioni
tecniche in modo rapido e aggiornato.



RO KS A

AVRESTE IL CORAGGIO DI CHIEDERE A CHOPIU DI COMPORRE CON LUI? O DI SUGGERIRE A IGGY POP

COME MUOVERSI SUL PALCO? DARESTE CONSIGLI Al WHITE STRIPES SU COME AUDARE A TEMPO?

IN QUESTA CATEGORIA TROVIAMO VIGNAIOLI CHE SONO AUTORI A TUTTO TONDO DEI PROPRI

PROGETTI, CHE ABBRACCIANO PIENAMENTE IL RUOLO DI PROTAGONISTI, ASSUMENDOSI LA

RESPONSABILITA DI CREARE UN'OPERA RIUSCITA O DI SPERIMENTARE IN CANTINA, COSI COME

S| FAREBBE IV UNA SALA PROVE, SAPENUDO CHE OGI ERRORE E UN TASSELLO PREZIOSO VERSO LA

CULTURALI, ANCHE IL VINO PRODOTTO DA QUESTI VIGIAIOLI E IL RISULTATO DI UN MOVIMENTO

INTRINSECAMENTE IDEOLOGICO. WINE IS AROCKSTAR. BUON ASCOLTO.




ROC STAR BOURGOGIE * FRANUCIA

Il termine polistrumentista si riferisce

a un musicista in grado di suonare con
competenza piu strumenti.

I polistrumentisti sono molto versatili,
capaci di passare da uno strumento
all'altro grazie alla loro ampia
conoscenza e abilita in diversi ambiti

musicali.

Non c'é termine piu adatto per descrivere il carattere di Vincent Quenard e 1a
capacita di rendere concrete le sue visioni dalla Borgogna alla Savoia, tra vino,
distillati e birra. Vincent, studia alla scuola vinicola di Beaune maturando esperienze
preziose attraverso il lavoro svolto da Domaine Trapet e Buisson-Charles.

Dopo aver lavorato nella tenuta di famiglia in Savoia e avviato diverse attivita, tra
cui un birrificio e una distilleria, nel 2022 realizza il suo progetto Maison Altisolis
nella Coéte de Beaune.

I1 suo desiderio? Padroneggiare al meglio 1'affinamento del vino.

La selezione dei contenitori, i metodi di trattamento delle botti, la tempistica del
travaso e la durata dell'invecchiamento sono fondamentali: ciascun dettaglio contribuisce
a plasmare l'identita del vino, riflettendo in modo profondo la passione e la cura del
produttore.

“I1 vino diventa un'estensione di chi lo crea, un'espressione unica di competenza e
sensibilita”.
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BOURGOGNE ALIGOTE
AOC
ALIGOTE

Aligoté proveniente da
una vigna con suolo
argillo-calcareo,

il minimo intervento
in cantina e
1’affinamento in
barrique danno vita

a questo vino fresco,
appagante e

ben bilanciato.

O

MARANGES AOC
PINOT NERO

Pinot Nero proveniente
da una vigna con suolo
argillo-calcareo nel
comune di Svigny-Lés-
Beaune. Vinificato

in piccola parte

a grappolo intero.
Elegante, pieno,
succoso.

(]2

SANTENAY AOC
PINOT NERO

Pinot Nero della
piccola denominazione
Santenay. Le uve sono
selezionate a mano

e la vinificazione
viene fatta in

parte a grappolo
intero. Risultato
fine, elegante,

ben bilanciato e
persistente dopo un
anno in barrique.
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In un mondo dove siamo abituati a ottenere tutto e subito - il caffeé in
tre minuti, lo shopping consegnato in 24 ore - la pazienza sembra un'arte
dimenticata. Ma quanto vale il tempo? Quanto valore ha il momento che
separa l’attesa dal raggiungimento del nostro desiderio?

Seneca ci ricorda che “il tempo scopre la verita”. Vale per le relazio-
ni, ma anche per un calice di vino. Quello stesso vino che oggi riposa
pazientemente in cantina, affinando il suo carattere, proprio come 1’es-
sere umano che matura e impara dalle sue esperienze. E come accade per
un grande vino, 1’attesa & cid che pud trasformare un’annata complessa
in un capolavoro. Perché, diciamocelo, le annate difficili sono quelle
che donano le sorprese piu belle: basse rese ma di grande qualita. Pochi
acini, ma di straordinaria intensita.

Li Sﬂ-'i\!;.’ih‘!wﬁr'én

. POUILLYSMINZELLES

LLMAT w LES QUAR

VINQ105-18

DOMAINE L{\

SOUFRANDIERE VINO256-18 VINOO53-18 VIN®354-20 VIN@372-20
POUILLY DOMAINE DOMAINE DES VINDIOU DOMAINE ALAIN
VINZELLES GERARD VILLET HAUTS BAIGNEUX AOP CROZES MATHIAS
CLIMAT LES AOC ARBOIS TOURAINE AZAY HERMITAGE CHABLIS 1ER
QUARTS BLANC LE RIDEAU BLANC CAFIOT CRU VAU DE VEY
CHARDONNAY SAVAGNIN CHENIN BLANC SYRAH CHARDONNAY

P—55 catalogo P—G67 catalogo P—79 catalogo P—13 catalogo P—73 catalogo
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CHA@5938 .
FREREJEAN FRERES

CHAMPAGNE CUVEE
EXTRA BRUT 2006
CHARDONNAY E PINOT
NOIR

P—61 catalogo

8

VIN@27T-19
MARTHA STOUMEN

WINES

MENDOCINO COUNTY
MENDOCINO
BENCHLANDS

NERO D’ AVOLA E
ZINFANDEL

P—163 catalogo

00

VINO465-20
TENUTAIL NESPOLO
NIZZA DOCG

BARBERA

P—109 catalogo

7

VINOQ@O90-19

CLOS SANTAANA
COLCHAGUA VALLEY
ARALEZ

CABERNET SAUVIGNON,
CABERNET FRANC E
MALBEC

P—35 catalogo

O

VINO170-14
POLICESTATE

ISTRIA SLOVENA
MALVAZIJA
MALVASIA

P—81 catalogo

IL TENMIPO
SCOPRE
LA VERITA

E poi c’é il tempo, che con la sua
paziente opera fa emergere evolu-
zioni incredibili: profumi di cuo-
io, spezie, sottobosco, tabacco.
Aromi che si sviluppano lentamen-
te, senza poter essere affrettati.
Allora, quando arriva il momento di
aprire quella bottiglia che da anni
attende pazientemente in cantina?
I1 vino stesso ce lo suggerisce: le
grandi cene sono fatte per i gran-

di vini. E nelle serate speciali,

attorno a un tavolo imbandito e
in buona compagnia, che il momento
dell’apertura diventa un rito.
Quindi, al prossimo brindisi, pen-
sate al tempo che e passato e a
quello che state vivendo perche
nel momento in cui quel tappo sal-
ta via, scoprirete qualcosa di spe-
ciale.

E una lezione che il vino ci inse-
gna: tutto arriva, ma a suo ritmo.
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“IL RACCOLTO E L'IVFANZIA DEL CONTADINO”

PROVERBI FRANCESI

EL SUSSEGUIRSI DEI SECOLI, | PROVERBI SI MMANIFESTANO COME LINGUAGGIO TRAMANDATO DALLE
GENERAZIONI PIU ANZIANE, PORTATRICI DI PREZIOSI INSEGIUAMENTI SULLA VITA, SULLUAMORE E SU

LAVORO. UN’EREDITA VERBALE CHE CATTURA VERITA UNIVERSALI E CONSIGLI PRATICI IUDELEBILI.

IN QUESTO CONTESTO AFFIORANO | RICAMBI GENERAZIONALI, QUELLETERNO PASSAGGIO DI
TESTIMONE CHE PRENUDE VITA TRA | FILARI BACIATI DAL SOLE E LE CANTINE CARICHE DI STORIA.
LEGATI DA UN PROFONDO SENSO DI APPARTENENZA AL TERRITORIO E UV RAPPORTO VISCERALE CON
LA TERRA CHE DONA LORO UVE AUTOCTOIMNE, VITI CENTENARIE E DENOMINAZIONI DI PRESTIGIO.
SEDIAMOCI ALL'OMBRA D’UNJA QUERCIA, ALL'INGRESSO DI UN VECCHIO CHATEAUX, E IMMERGIAMOCI

NELLE PAROLE CHE RIVELANO SEGRETI ANTICHI E RACCONTANO DI VITE INTRECCIATE CON |
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DESTINO DELLE VIGIUE.




ROO ROERO % ITALIA

i

STEFANO OCCHETTI

“Chi bogia 'l vin a bogia 'l destin.”

(=M

“Chi muove il , muove il »
Proverbio piemontese.
Proprio cosi, il vino ha il potere di

influenzare il corso degli eventi!

Era forse gia scritto nel firmamento che il destino di Stefano e della sua compagna
Giulia fosse quello di seguire le orme dei loro nonni, diventando viticoltori in una
delle aree piu affascinanti del Piemonte: il Roero.

Dal passato geologico unico, il Roero e una delle ultime terre piemontesi emerse dal
mare. Terreni prevalentemente sabbiosi, ripidi, arricchiti da fossili e minerali che
conferiscono una singolare ricchezza ai vigneti e al paesaggio.

Nel 2019, hanno realizzato la loro prima vendemmia, producendo 4000 bottiglie provenienti
dai due cru "Occhetti" e "Sanche", entrambi Menzione Geografica Aggiuntiva (MeGA) del
Roero. "Occhetti" é& il vigneto che risale al 1945 del nonno Severino, mentre "Sanche"
€ un vigneto di oltre 7@ anni che si sviluppa in un anfiteatro piu unico che raro.

“Sostenibilitd per noi non é solo un modo di dire. E la nostra stella polare”
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LANGHE DOC
NEBBIOLO 2023
NEBBIOLO

Nebbiolo proveniente
dalle MeGA Occhetti,
Sanche e Vadonia,

nei comuni di Monteu
Roero e Vezza d’Alba.
Fermentazioni spontanee
e fermentazioni
separate in acciaio per
poi affinare in legno
per 8 mesi. Un grande
nebbiolo, dinamico e
fresco.

E3

ROERO DOCG SANCHE
2022
NEBBIOLO

Nebbiolo proveniente
dalla MeGA Sanche,

nel Roero; vendemmia
manuale, fermentazioni
spontanee e
macerazione a cappello
sommerso e affinamento
in legno per 16 mesi.
Nebbiolo ricco, eroico
dal tannino fine ed
elegante.

O]

ROERO DOCG RISERVA
OCCHETTI 2021
NEBBIOLO

Nebbiolo proveniente
dalla MeGA

Occhetti, nel Roero.
Fermentazioni
spontanee in Tonneaux
e affinamento per
circa 20 mesi.

Una riserva dalla
grande espressione,
complesso, strutturato
e dinamico.
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WINEIS A

MATCH

QUANDO LA PALLA CADE OLTRE LA LINEA DEL FUORI CAMPO... VO E SEMPRE UNJ MALE!

IV OGNI DISCIPLIVA SPORTIVA, L'OBIETTIVO E GUIDARE IL PROPRIO CORPO, LA PROPRIA MENTE O

ENTRAMBI ALLA SCOPERTA DELLE LEVE E DELLE RESISTENZE, ESPLORANDO | CONFINI DEI PROPRI
LINMITI. IV ALCUNI SPORT, LA VITTORIA E DATA DALLA FORZA FISICA, MENTRE IV ALTRI E LASTRATEGIA A

GUIDARE VERSO IL TRAGUARDO. ALTRI AlUCORA Sl FONUDANO SULL'OSSERVAZIONE O SULLELEGANZA,

MENTRE TALVOLTA E LA RESISTENZA O L’ESPLORAZIONE A DEFINIRE IL SUCCESSO. OGNI SFIDA

OFFRE UN PERCORSO UNICO DI CRESCITA E AUTO-CONOSCENZA, DELINEANDO IL CARATTERE E LA
DETERMINAZIONE DI CHI VI Sl DEDICA. LE STORIE CHE SEGUONO SONO QUELLE DI PRODUTTORI CHE,
NONOSTANTE LE PRIME SCONFITTE, HANNO SCELTO DI VO ARRENUDERSI. YO HANNO CAMBIATO
SPORT MA SVILUPPATO NUOVE STRATEGIE, PER AFFRONTARE LE SFIDE CON TENNACIA E CORAGGIO.

FISCHIO D’INIZIO, BUONA LETTURA.

SCOPRI QUI eeE
LASELEZIONE CONMPLETA B




RE 'ATC MNARSALA % [TALIA

AGRICOLA MILLAMI &

Nella pallanuoto, il

€ un'azione rapida di attacco che
esemplifica 1'importanza del lavoro

di squadra. Richiede una perfetta
coordinazione tra i giocatori,
collaborazione, fiducia e un'intesa
impeccabile. Senza questi elementi,

un contropiede non puo essere eseguito con

SUCCesSSO.

Per 1'Azienda Agricola Millami il gioco di squadra inizia negli anni ’5@ quando, a
Marsala, i nonni Diego Maggio e Michele Morsello Angileri decidono di trasformare
radicalmente le loro aziende agricole, passando dalla coltivazione del grano a quella
della vite.

La nuova generazione della storica azienda Millami ha un nome: Fabio Morsello.

Tre dei dodici ettari di terreno sono destinati al suo progetto che si basa su varieta
autoctone della zona di Marsala: Nero d'Avola, Grillo e Inzolia.

Fabio fa parte di un gruppo di giovani viticoltori autodenominatosi MOT - Mater Ominia
Terra - cid che 1i unisce é la voglia di sporcarsi le mani nei campi e in cantina.

I1 loro spirito di collaborazione é tangibile: condividono spazi di vinificazione,
attrezzature e competenze, sostenendosi a vicenda. Un vero e proprio team che mette al
centro la terra e la tradizione.

“Credere in un territorio significa capirlo, volergli bene, metterlo davanti a tutto.
Noi passiamo, lui restal!”
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IL BAMBINO -
BIANCO IGP TERRE
SICILIANE

GRILLO

Da una vigna di 12
anni vendemmiata

a settembre,
fermentazione con
lieviti spontanei,
affinamento in acciaio
per 9 mesi e 3 in
bottiglia. Floreale al
naso, spiccata acidita
e sapidita in bocca.

O

LAYLA - INZOLIA IGP
TERRE SICILIANE
INZOLIA

Inzolia proveniente da

una vigna di 10 anni
vicino al mare vendemmiata
nella seconda decade di
settembre; fermentazione
in acciaio con macerazione
carbonica, prosegue
1’affinamento in acciaio

e poi in bottiglia.
Macchia mediterranea,
fiori di camomilla e miele
al naso, strutturato e
pieno in bocca.

O

IL FOLLE - ROSSO IGP
TERRE SICILIANE
NERO D’AVOLA

Nero d'Avola proveneinete
da una vigna di 18 anni
vendemmiata ad agosto,
fermentazione con lieviti
spontanei, affinamento in
acciaio per 9 mesi e 3 in
bottiglia. Fragrante con
spiccate note fruttate

di ciliegia e frutti di
bosco, sorso agile dalla
spiccata acidita.
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RE 'ATC PUGLIA % [TALIA

RIVALE

In Puglia € un termine

utilizzato per descrivere chi e abile e
intelligente nel gioco. In alcuni dialetti
si potrebbe anche usare "furbizze" per
descrivere l'astuzia, ovvero la capacita
di essere furbo nel superare le difficolta
o gli avversari, qualita imprescindibile

nei giochi tradizionali pugliesi.

Con astuzia e intelligenza, 1’azienda agricola Rivale ha scelto di piantare un vitigno
non autoctono come il pinot nero nell'agro di Polignano a Mare, in provincia di Bari,
Puglia. La vera “furbizze” risiede nell'attenzione dedicata al potenziale del terroir,
dimostrando che uve come il pinot nero e lo chardonnay possono dare vita a grandi
vini, evocando i prestigiosi risultati delle vicine cantine francesi. Questo approccio
rappresenta un passo innovativo e una scommessa personale che ha trasformato un sogno in
realta. La cantina, a pochi passi dal vigneto, segue il modello delle celebri piccole
cantine francesi che producono i rinomati "Vins de Garage" francesi, realizzando
produzioni in lotti cosi limitati da poter essere conservati in spazi ridotti. Rivale
ha iniziato nel 2023 con una produzione di 100@ bottiglie fino ad arrivare ad oggi con
un massimo di 5000.

"Azienda agricola Rivale, biodiversamente unici”
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PUGLIA IGT
CHARDONNAY
CHARDONNAY

Chardonnay da una vigna
su suolo nell'entroterra
del Comune di Polignano
a Mare. Fermentazioni
spontanee con lieviti
indigeni in acciaio,
affinamento in cisterne
in titanio e in parte

in barriques. Complesso,
persistente, frutta
esotica con una delicata
speziatura, sorso snello
e bilanciato.

PUGLIA IGT
PINOT NERO
PINOT NERO

Pinot nero dall
entroterra di
Polignano a Mare, in
una suggestiva vigna
circondata dai boschi.
Fermentazione spontanea
con lieviti indigeni

e affinamento in
grandi tini di rovere
francese. Speziato,
avvolgente, intrigante
e di grande agilita di
beva.
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RE 'ATC SAVOIE * FRANUCIA

LE PRIEURE
SAINT - HUGHES

Il € una potente metafora della
vita. Insegna ad affrontare sfide fisiche
e mentali, ci mostra 1'importanza di
adattarsi e essere fTlessibili di

fronte ai cambiamenti e sottolinea quanto
siano cruciali e

per raggiungere qualsiasi obiettivo.

I fratelli Vincent e Mathieu Quénard, frequentano i campi da rugby, conoscono bene
gli insegnamenti di questo sport e 1i applicano con dedizione nella realizzazione dei
loro sogni. Sono riusciti a farsi spazio nell'azienda di famiglia e a tracciare un
percorso personale e identitario. Senza preoccuparsi troppo delle “squadre
avversarie” nello Jura e in Borgogna, nel 2022 hanno fondato un piccolo Domaine
all'interno della tenuta Prieuré Saint-Hughes, situata nel comune di Saint Jeoire-
Prieuré, nella regione della Savoia.

Questo Domaine rappresenta una denominazione poco conosciuta al grande pubblico,

che si estende su circa venti ettari e produce vini Jacquere davvero eccezionali.

La combinazione della giovane etad dei fratelli Quénard e della loro totale liberta
espressiva in cantina porta alla creazione di vini sapidi e fini, che stupiscono ancora
di piu se pensiamo che siamo solo all’inizio di questo percorso.

“In alto i calici e viva il vino libero di Savoia!”
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ALTESSE BIO 2022
ALTESSE

Altesse proveniente

da una vigna nella
denominazione
Roussette de Savoie. Le
fermentazioni partono
con lieviti indigeni

e segue affinamento
solo in acciaio. Teso e
fresco con profumi di
fiori bianchi, miele e
frutta polpa bianca.

B3

SAINT JEOIRE
PRIEURE LIEU DIT
LE PRIEURE BIO
2022

JACQUERE

Vinificazione e
affinamento solo in
acciaio per questa
espressione unica di
Jacquere; proveniente
da un meraviglioso
piccolo Lieu-dit,

"Le Prieuré". Minerale,
ampio e fruttato.

OE]

GAMAY 2022
GAMAY

Gamay vinificato
secondo la tecnica
della macerazione
carbonica e affinato
solo in vasche di
acciao; fresco,
succoso, dal colore
rosso rubino brillante,
palato leggero
accompagnato da sentori
di frutta rossa e una
fine trama tannica che
tiene alto il palato.
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LA THO E

[WINE IS FINISHEDI

OGNI FESTA, INDIPENNDENTEMENTE DALLA SUA EPICITA, HA UNA FINE.
INDEFINITE CANZONI PARLANO DEL MOMENTO IN CUI LADRENALINA SCENDE,
LA MUSICA SI DISSOLVE NELL'ARIA E GLI SGUARDI S| APPESANNTISCONO

DI STANCHEZZA.
“STOP THE MUSIC. GO HOME!”

MA E SOLO UNJ ARRIVEDERCI ALLA PROSSIMA BOTTIGLIA STAPPATA.

ARMENIA WINES DOMAINE
COMPANY - TAKAR GOUFFIER
VAYOTS DZOR % ARMENIA OEn BOURGOGIUE * FRANCIA

VINOQO11- i 3

i

RED DRY
ARENI

Selezione manuale
dell’uva in vigna

e fermentazione in
acciaio. Il mese

di macerazione con
le bucce accentua GoDEFIER
la speziatura al g
naso.

« o Caigmnns

]6)
VINQQO9S -

RULLY TERROIR
DE CALCAIRES
CHARDONNAY

A nord della

Cote Chalonnaise
lo chardonnay

si mette in
mostra per 1la

sua mineralita

e i sentori di
frutta bianca.
Affinamento in
barriques tostate.
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COMPAGNIA DEI CARAIBI S.P.A. SOCIETA BENEFIT
www.compagniadeicaraibi.com

P.IVA 09971520011 - SDI A47OTHT

SEDE LEGALE
Via Marconi 8, 10080 Vidracco (TO0)

SEDI OPERATIVE
Via Ribes, 3 - 10010 Colleretto Giacosa (TO)
Via Vittorio Alfieri, 11 - 10121 Torino

e-mail info@elementoindigeno.com

CUSTOMER SERVICE
Tel. +39 0125 791104
e segui le istruzioni delle voce guida

e-mail customerservice@compagniadeicaraibi.com
oppure chatta con noi su elementoindigeno.com

AMMINISTRAZIONE
Tel. +39 0125 791104 - Int. 215
e-mail finance@compagniadeicaraibi.com




WINE IS

ELENMENTO INDIGENO



