




NEL 1994, SOTTO AL MAESTOSO VECCHIO LECCIO 
DELLA CASA COLONICA DI GRATTAMACCO, SI 
INCONTRARONO COLORO CHE AVREBBERO DATO 
ORIGINE A UNA DELLE DENOMINAZIONI PIÙ 
PRESTIGIOSE D’ITALIA. 





Grattamacco è un'azienda vitivinicola dall’attitudine pionieristica: 

la seconda cantina di produttori a nascere a Bolgheri nel 1977 

la prima in assoluto 

a vinificare il Bolgheri Rosso 

a credere nel Vermentino 

a credere nel potenziale dei vigneti delle alture 
bolgheresi di Casavecchia 

una delle poche a mantenere il Sangiovese nel blend che dà vita 
al Grattamacco Bolgheri Superiore



 Conduzione biologica sin dagli anni ‘90

 34 ettari di vigneti fino a 200 metri slm

 Suoli con concentrazioni di argille bianche e flysch fra le più significative  
 della costa toscana

 Sangiovese nel blend di Grattamacco, forte legame con la toscanità

 Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc e Petit Verdot messi a dimora    
 dagli anni ’80 e prodigiosamente adattati





Vinificazione essenziale in tinelli aperti

Lavorazioni condotte cercando il minor intervento possibile 

Stile «puro» e «incontaminato»

Legame autentico tra il vino e la sua terra



04  ARTE DELL'ASCOLTO



G R A T T A M A C C O  2 0 2 1
B O L G H E R I  S U P E R I O R E  D O C 

Composizione:  65% Cabernet Sauvignon

20% Merlot, 15% Sangiovese

Grado alcolico:  14,5 % vol.

Vinificazione:  fermentazione spontanea 

avviene in tinelli di rovere aperti

con gentili e ripetute follature

manuali e lunghe macerazioni

Affinamento: 18 mesi in barriques



G R A T T A M A C C O 
B I A N C O  2 0 2 2
B O L G H E R I  D O C  V E R M E N T I N O

Composizione: 100% Vermentino

Grado alcolico: 14 % vol. 

Vinificazione:  un terzo in barriques, 

il restante in vasche d’acciaio. 

Affinamento:  6 mesi con frequenti bâtonnage 

delle fecce nobili



L ’A L B E R E L L O  2 0 2 1
T O S C A N A  I G T

Composizione: 70% Cabernet Sauvignon, 

30% Cabernet Franc

Grado alcolico: 14,5 % vol.

Maturazione:  Le varietà di Cabernet vengono 

raccolte contemporaneamente,  

formando un blend che fermenta  

in maniera spontanea, con lunghe 

macerazioni. Questo vino è stato  

affinato per 18 mesi in barriques



B O L G H E R I  R O S S O  2 0 2 2
B O L G H E R I  R O S S O  D O C

Composizione:  30% Cabernet Sauvignon. 

30% Merlot, 25% Cabernet Franc, 

10% Sangiovese, 5% Petit Verdot

Grado alcolico:  14,0 % vol. 

Vinificazione: fermentazione in vasche d’acciaio 

Maturazione: parte in vasche d’acciaio, 

parte in botti per 8 mesi



G R A T T A M A C C O
G R A P P A

Composizione: selezione di vinacce freschissime  

 che hanno fermentato in tinelli  

 di legno e che vengono distillate  

 lentamente con alambicchi  

 discontinui a bagnomaria.  

Grado alcolico: 42 %

Colore: clear

G R A T T A M A C C O 
O L I O  E X T R A  
V E R G I N E  D I  O L I V A
I G P  T O S C A N O  -  B I O L O G I C O

Composizione: 40% Frantoio

 25% Leccino

 30% Moraiolo

 5% Pendolino

Acidità: 0.2 %

Colore: giallo dorato  

 con sfumature verdi



Loc. Lungagnano, 128 
57022 Castagneto Carducci (LI)

info@grattamacco.it - www.grattamacco.it

MATERIALE AD USO INTERNO. LA GRADAZIONE ALCOLICA PUÒ VARIARE A SECONDA DELL’ANNATA.


