


Acquisita dalla famiglia Tipa 
Bertarelli nel 2016, San Giorgio è 
ubicata nel prestigioso territorio 
di Castelnuovo dell’Abate 
(Sant’Antimo), a Montalcino.
I vigneti, sono posizionati ad 
un’altitudine che varia tra I 250 
e 400 metri slm , su terreni ricchi 
di scheletro e con una marcata 
presenza di argille con porzioni 
di conglomerati e affioramenti 
tufacei.



Una costellazione di suoli sfidanti 
e mai banali, espressione straordinaria

 dell’autenticità di San Giorgio.

LOCALITÀ

Castelnuovo 
dell’Abate

VIGNETO

28 ha
OLIVETO

4 ha

ALTITUDINE

250/400 m
SUPERFICIE

142 ha



Ciampoleto
ROSSO DI MONTALCINO DOC 

VENDEMMIA 
2022

COMPOSIZIONE
100% Sangiovese

GRADO ALCOLICO
14%

COLORE
Rosso rubino intenso

INVECCHIAMENTO
Fermentazione in tini di cemento con brevi 
macerazioni. Affinamento di 10 mesi in botti di 
rovere di Slavonia e in tini di cemento. Imbottigliato 
ad ottobre 2023.



Ugolforte
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 

VENDEMMIA 
2019

COMPOSIZIONE
100% Sangiovese

GRADO ALCOLICO
13.5%

COLORE
Rosso rubino con riflessi granati

INVECCHIAMENTO
La vinificazione avviene parte in tini di rovere e 
parte in tini in cemento, con lunghe macerazioni. 
Affinato per 36 mesi in botti di rovere di Slavonia 
da 30 a 50 hl. Il nome, “Ugolforte”, deriva da un 
famoso brigante che nel XII secolo guidò il popolo 
di Montalcino contro l’occupazione senese. 
Imbottigliato nel mese di maggio 2023.



Ugolforte Riserva
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG
Riserva 

VENDEMMIA 
2018

COMPOSIZIONE
100% Sangiovese

GRADO ALCOLICO
14%

COLORE
Rosso rubino con riflessi granati

INVECCHIAMENTO
La vinificazione avviene parte in tini di rovere e parte 
in tini in cemento, con lunghe macerazioni. Affinato 
per 30 mesi in botte di rovere di Slavonia da 30 hl. 
Il nome, “Ugolforte”, deriva da un famoso brigante 
che nel XII secolo guidò il popolo di Montalcino 
contro l’occupazione senese. Imbottigliato nel 
mese di novembre 2021.



San Giorgio
Castelnuovo Dell’abate (Si)

collemassariwines.it


