
Dal 1930 i vini 
della famiglia Venica 

raccontano il legame profondo 
con la loro terra; 

un impegno per la conservazione 
e la valorizzazione delle 

sue preziose risorse.

Vignaioli dal 1930
&VENICA



L’oggi e il domani
della famiglia Venica

VENICA & VENICA
Vignaioli dal 1930
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Dal 1930 a ora, nel segno di 
un armonioso ricambio ge-
nerazionale, sono trascorsi 
più di 90 anni di dedizione, 
sacrifici e successi in un rap-
porto sinergico tra Collio e il 
continuo incessante amore 
per la Terra, le vigne e le sue 
uve.
Ancora oggi, Venica & Venica 
è un’azienda a conduzione 
familiare con 40 ettari di 
vigneto tutti nella zona di 
produzione D.O.C. Collio 
in Friuli-Venezia Giulia.

La sostenibilità ambientale 
è per la nostra azienda il 
punto di partenza di un 
processo che vede uniti pro-
duttori e consumatori e che 
focalizza l’attenzione sull’u-
nicità di ciascun vino come 
espressione della singola re-
altà produttiva.
Impegnandoci per il manteni-
mento dell’integrità del terre-
no e tutelando la biodiversità 
diamo valore aggiunto alla 
nostra attività e diventiamo 
“sentinelle del territorio”.



Ogni singolo vino, ogni singola 
etichetta sa raccontare storie. 

Storie di vigneti e di persone che giorno 
dopo giorno, con il loro lavoro, 

rinnovano il legame con la loro terra. 
Questa è la filosofia di Venica&Venica 

che ha portato all’individuazione 
di “temi di lettura” diversi per ciascuna 

delle nostre etichette.

Vigneto Ronco delle Cime



“Monovitigno”

Bicchiere Giallo

Note fresche e delicate 
che con eleganza 
raccontano il legame 
tra vitigno, terreno 
e microclima di ogni 
singolo vigneto. 

Primarûl
FRIULANO

Talis
PINOT BIANCO

Jesera
PINOT GRIGIO

Bernizza
CHARDONNAY

I migliori ambasciatori della grande versatilità 
della nostra terra.



Bicchiere Arancio

Note semi aromatiche 
che si legano alla 
grande struttura 
conferita dalla ponca.

Petris
MALVASIA

Ronco del Cerò
SAUVIGNON 

TRAMINER 
AROMATICO



“Vini di Cuore”

In ogni bottiglia si 
trova un pezzetto di 
territorio, la voce delle 
sue caratteristiche 
peculiari, ma anche 
un frammento di 
storia della nostra 
famiglia.



 “Spirito del Luogo”

“Ronco delle Mele” 
e “Ronco delle Cime” 
ambasciatori del progetto 
dedicato alla valoriz-
zazione dei siti. Vini di 
carattere, espressione 
della filosofia di produ-
zione che esalta il legame 
con il territorio. 
Ci piace definirli vini 
“Spirito del Luogo” 
e ogni sorso rivela le 
sfumature uniche del 
vigneto di provenienza, 
racconta l’impegno 
della nostra cantina 
nel valorizzare le 
caratteristiche uniche 
del terroir. 



“Extempore”

“Extempore” significa 
all’improvviso ed è
legato a un qualcosa 
di non atteso 
e pianificato.
Nessun’altra parola 
potrebbe esprimere il 
nostro stato d’animo, 
quando per la prima 
volta, abbiamo 
assaggiato questo 
vino, nato da una 
sfida nell’utilizzo dei 
legni piccoli. Una 
nuova espressione 
di tipicità ed eleganza 
che ha suscitato in 
noi nuove emozioni 
e nuovi piaceri.



“Selezioni d’annata”

Millesimi storici, 
affinati per almeno10 
anni. 
Progetto avviato nel 
2010 che si fa porta-
voce della memoria 
dei vigneti attraverso 
la longevità dei vini 
espressione dello 
“Spirito del luogo”.
Sono capaci di 
custodire nel tempo 
le infinite sfumature, 
sapide e fruttate, 
della nostra terra e la 
mineralità della ponca.

Il tempo è sempre “galantuomo”: sa valorizzare il lavoro 
dell’uomo e dare valore aggiunto al territorio.



Espressioni “in Rosso”

I vitigni a bacca rossa 
in Collio si racconta-
no attraverso vini 
di carattere e grande 
armonia. Esprimono 
un antico legame con 
“le genti” del Friuli 
Venezia Giulia.



Rivelazioni “in Rosso”

Vini ricchi di persona-
lità, accattivanti nelle 
loro morbide rotondità. 
Il territorio sposa l’ele-
ganza dei tannini del 
legno.



Vigneto Bernizza



Società Agricola
I-34070 Dolegna del Collio (Go) 

località Cerò, 8 - tel. +39 0481 61264  
info@venica.it - www.venica.it
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